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I3 kop o Valencia, un grupo de amigos decidié
e chufa. Poco después, el proyecto
os en toda la ciudad.

Sin pasteurizar.

.

Ay
e o=
oy """.'-\.-"":"'."'. o
i e g

BT,

x oy, ﬂ.‘:_."-:"--_{qm{'-., -

- *..1,{:. L L L,

et g B gy
Sl

.;":.r Ty & 3 :'.h' :'h. m.p-r L\-
. ﬁ-ﬂ&h:,-.:.<4§
L '. ':};ﬁ' - {;‘:
‘lj' TR RS
AR

E ke 3 W
SRR

e
B, "

=
- K b |
)

A,
bt 1 A

L
. LS
- )

ior, Andoni Monforte, cofundador
. S anteriot AREE S Bt o Albarare __
L R ‘de chufa.de Alboraya. ' .iv i e
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que no iba a funcionar.

cervezas, pero. ese
30 de mayo de 2003,
Andoni, Yolanda, Ne-
rea y Anton se empe-
. fiaron en plantar un carrito de hor-
chata en la Ciudad de las Artes y las
Ciencias de Valencia, a las puertas
del concierto de Bjork. Fue un éxi-
to contra todo prondstico, y cons-
tataron que la horchata apetece en
cualquier momento. La gran reve-

S i
EEEE A PR AR B A D e STV b s Rl

LL PR ey

lacion llegaria, sin embargo, en los
meses siguientes, cuando uno de
cada dos ancianos que se acerca-
ban a aquel carrito exclamaba: “|Si
€sto es como se ha vendido horchata
toda la vida, homme! jFelicitats!’.

la enésima vez, el grupo de noveles

de la Universidad de Valencia. “Nos

T

dimos cuenta de que estdbamos re-

US AMIGOS LES dijeron

Que de noche, cubata

En esta pagina, de izquierda a derecha, Andoni Monforte.

en la puerta del obrador artesano de la empresa que emplea
maquinaria de finales del siglo XX, y campos de cultivo de
Alboraya. En la pagina siguiente, de izquierda a derecha y

de arriba abajo, un manojo de chufa; la misma planta en
secadero, y una embotelladora de llenado semimanual

para horchatas, jarabes y gaseosas de Catalunia.
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cuperando la forma mas antigua de
vender horchata”, recuerdan hoy, en
la sede de M6n Orxata, Andoni Mon-
forte y Yolanda Moran (ambos de 53
anos y de Valencia), para quienes la
- chufa y su bebida se han converti-
do en una obsesion. La idea germind
en Venezuela, en 1999, cuando Mon-
forte andaba de mochilero, y cada
VE€Z que probaba una chicha —blan-
ca y liquida, como la horchata— en
un puesto ambulante se retrotraia
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horchateros acudié a la hemeroteca |

a las meriendas con su abuelo en la
mitica Horchateria Rin. Cuando re-
greso, convencié a su hermana, a su
cunado —ambos dejarian el proyec-
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to mas adelante—y a Moran, hoy di-
rectora general, de replicar el mode-
lo venezolano vendiendo la bebida

valenciana. Los primeros carritos
—fabricados a partir de chatarra—
los alimentaban de la horchata que
compraban a pequefos artesanos.
“Andoni subia las cubas por la noche
a su piso, un tercero sin ascensor en
Ruzafa, para limpiarlas y teniamos
un almacén de 40 metros cuadrados.
Veniamos novatos al sector”, explica
Moran.

Pronto aprendieron los gajes del
oficio. Por ejemplo, todas las vende-
doras son hoy sefioras mayores. La
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orchata fresca hay que removerla
 para que el almidon no quede abajo,
yellas “mueven la horchata como si
fuera la comida de sus nietos, pre-
gonan masivamente ‘yay, horchata
 fresqueta!’, y mantienen el carrito
impoluto”, explica Moran, actual-

mente representante del gremio de s i _ e | i _

' horchateros de Alboraya, cuna de la ecologicoy lo pusimos en marcha”. - esmejor ser pequeilito, tratar mejor
' " En 2005, lograron la primera cose- el producto y tener una comunica-

Ilcuentra la I~ | 2EE . . . 2 .« 2 , e »
chufa y donde se e tener una = cha de chufa ecologica denominacion = cién mas familiar que ser enormes”,
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Andoni Monforte convencio a suhermana
y a su cuiiado de replicar el modelo venezolano
vendiendo labebida valenciana
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presa. En 2019, llegaron a

5 : oda la ciu- | :
veintena de puestos €n t  tarde, instalaron un obrador ideado

: i ~ la temporada, en esta nave trabajan
dad, aunque actualmente 5 ' por un agricultor de esta huerta.“Nos | entre 20 y 40 personas. En verano,

1 . itos les abrio i : -
El negocio de los carritos | " han ofrecido méaquinas supernuevas = producen unos 1.000 litros de hor-

la puerta al mundo de €st€ pecy:
die lo cultiva-

de origen de Valencia y, un afio mas  apunta Monforte. Dependiendo de
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que hacen cinco veces mas horchata @ chata al dia.
en cinco veces menos tiempo, pero | El reto es lo extremadamente pe-

hemos hecho pruebasynonosgusta recedera que es la horchata cuando
e] sabor que queda”, explican. es fresca: apenas dura un dia en un
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lo. Al descubrir que 14
ba en ecolégico, se 1anz
secha de la chufa y 2 PT©
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mismos su derivado jugo: “La Chuz ~ M6n Orxata es una empresa pe- ~ frigorifico doméstico. Pero se niegan
no necesita fertilizantes Por_qulee e quefia porque S€ empena en cuidar a pasteurizar lo més}minimo. “Eso-es
una mala hierba, una super Vlgl e ~ su materia prima por enmmaﬁde ~ una bebida que esta muerta, no tie-
de millones de afios. As! AU i '~ todo lo demads. "Hace muchos afios | ne nutrientes”, dice Monforte, quien
S 3gr1culto  decidimos dejar de crecer. A veces | criticala competencia desleal de las

tamos el dinero a algun® ducian en
res que sabiamos qu¢ pI

] ot a0, e, e i A

.'
|
E
i
!
E
;
;



— g — A e R O e e el e Sl I i, S il ol

L]
L |
L
;
1

p———— T Il i e e e T PR TR P LS LR R R Rl bt bl R . o T il - g + P,
. - TR S A g aman g

R 1 I E ! (e’ ] &
m .m _h;a m v n_ub L m = = e m 3 ..nm mwu .m...._.
Sl 2 oo Yigs SO sd S ia e U
e S %= g o U = = S 00 4T § o S
S o HoE O Raiae = a= (= S
s £ 3658 gF 508835
SO R TN a— o o - T o "= m =
¢, O = L e O T e
& o O & © o r— Q) “~ v
O O =g 8POo™ 5300 a5
© LB edEgga TS Bad
”mnew ndaam&hﬁ.n.mmphqw.ﬁ
Qoam ¢ 239402 T a3 agohe s
) b s O N ,..na! ma... = D rn <> : &y
NE® eES55H 5890 ga 20,
@ p 4 8 g 0 >0T & S 1% — 42 & O g =
U oo B . 3 e — p— v S 1D <
B 2 o O == — 8 B
c =0 o« Q = 2 o v c O el
— O m.. O3 oo o D m v — @ O g Y
wn = Q Y »w & O ~ -~ @GO NS )
m . O «x® o i A S = ~ D O
()] ‘O 3 R S%y S e © o
SN S - M o Y 5= £ o9 9 TSS9 89 g =
= NS .m - DS eg 0T B0 oaa S g Ge
a.me dEge s g o c N EE
N o= d o m — = U O = = = m o O O > D
£ % N ..m m m o - BEREE R, NG Sl e R B fra Bl T |
7 70 2 st e
O xn O ..m = Sl S = ma © = m .,m =y m
o O = S = 0 == & 0. S
= (O ey =f e 0 N o - .m e = .C
o o O S8 S s asdies.aadbe
o 0 =S = S o SO m — _ C ..naa — Q@ O ® X
S i — g xS 0. xR Gagas Sy
S © = O » ¥ = S o U a5 S D ol
- s O g EJ%82asS§ a9t o’
© © e = e e f.nm O ~ 9O g AR e
< P o S S35 o002 gag B
Y 00 SERESEE88 cS8csup 8E
S o O 0T 2o S 00 9%a =", 8 F
a q ._ M m S SC) _..m 7> s O 3B - — m #m D h -
— Podg e a2 L B8 S a8 Y
2 S U R aw s 2.C | g 0 Q9 a3 2 ©
S AL "o En0 o9 E3e 08
QO m o 9 v O = Q
== D AT s & & el S
S L s EguUugvLoESClalC
@ I et (O T c symi oy ..._..H__. o >
OO0 =2 O o S o aa G A s -

S A B R R e O
- - EEE T e S g e o e —

d
C

itros de este

Extremoduro lleg

iten
ti-
128
O

idad
idad

lo que
ta a Va-
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“enganchado a esta horchata” y
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hora mas
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litros antes de |
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de la Un
el CSICyla Un
de Quimica y Tecnologia de Praga,
Monforte y que
de 80 muestras de hor-
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, esta “ultrapasteurizada”.

0 quizas sus propie
llevé al Papa, durante su v

tos t
alargar la vida de esta beb

inves
] Vat

Quizas fue el sabor de
ina para llevarse 10

b

que su horchata es fresca, pero, en

realidad

Una

~ de Valencia

;
i
i

grandes empresas cuando anuncian

en la que part

anal
chata, ha constatado una pérdida de

valor nutr
ien

tam

acercarse el ultimo dia al carrito d
las virtudes de esta bebida—, y Al-

lencia en 2006, a pasar ¢

a consumir un par
un concier
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LaF
jugo a
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Enla pagina anterior, de izquierda a derecha y de arriba
abajo, la directora general de Mon Orxata, Yolanda Moran,
€n un secadero de chufas: dos garrapifieras de horchata,
Yy granos ecolégicos. En esta pagina, de izquierda

a derecha, el puesto de Mo6n Orxata, una réplica

L EEEEE

2 0 e T

TERRTY

g g b
o h o
] 43 ﬁq o

.’H.r\ Ft; "l.

LT

I. 1,
o
Sk

-

\

x
%
ek

.,lll

e T

==

o

r

A

_..
Frwaw

fa Valencia, hace 20 afios comenzd a
reunir su propio acervo gracias a los
chivatazos de agricultores y a base
de recorrer subastas y anticuarios.
 Hoy, en el Espai Mon Orxata, una ga-

| de tres meses desde Valencia hasta
| Estocolmo. Al estilo de los comﬁer-
ciales norteamericanos de los anos

treinta, recorrié puerta a puerta las
ecolégicas de toda Euro-
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de los antiguos carritos de venta, en la plaza
de la Reina, y una etiqueta d

principios del siglo XX.

El four comienza ante un alt
presidido por la Virgen de la Hue
a —patrona oficial de los horchat
ros—, un caliquefio —en homenaje
tabaco que se rotaba con la chufa
€stos campos—, un vasito de cazal
—Ila gasolina de los agricultores ant
de salir al campo de madrugada—
un cuenco de chufas. Debajo, una f
tografia en blanco y negro de un
agricultores: la pareja cuyos camp
fueron expropiados para construir
poligono de Alboraya y que tambi

. empresas y . _ _
] . I;on Vegan Milker es una de las | leria ala entrada de la nave inaugu- | era propietaria de esta nave. “Sus |
mé’ Linas para preparar bebidas ve- | rada en mayo y que ha recibido ya | jas nos la vendieron porque les e
! i continente, | mas de 1.000 visitas, expone ese ar- | plicamos que queriamos convert

etales mds vendidas del

.. Moulinex y Tefal han adquirido su senal de otro tiempo —botellas, ma-
0

uinas, artesanias, recortes de pe-
riédicos, fotografias— y reconstruye
la historia de la chufa hasta nuestros
dias, pasando por el antiguo Egipto,
el Madrid de los afios treinta, Leo-
nardo da Vinci, Théophile Gautier o
Emilia Pardo Bazan.

esana esta en vias de

e lo intuy6 desde
de cofundar
a Chu-

' chata fresca art
extincion. Monfort

el principio Y, ademas
el Ilz/luseo de la Horchata y I

o —
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la en un homenaje a los auténtic
amos de la huerta: los agricultore
la chufa y la horchata natural”, cue
tan Monforte y Mordn. Su empres
Mon Orxata, es mas que una fabric
es una forma de mantener viva ur
tradicion que va mads alla de lo que
sirve en un vaso. —EPS



